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A Burgenlandi borvidékrol

Kis-Benedek Gyuldané, Kis-Benedek Gyula

Amikor legutoljira a Kémia Tanszéken jirtam egy kivézis idején, sokat
beszélgettiink a magyar (egri) borokrdl, a borvidékeinkrél, és sszehasonli-
tast is tettiink néhany esetben a ,kinti”, azaz a Burgenlandi borvidékekkel.
Miért is jelentkeztem ide én ezen kis frdsommal? Mert még akkor megigér-
tem a volt szeretett kollégdimnak, hogy egy b6vebb ismertetSt kiilddk nekik
réla haza. Ugyanis lassan 9 év tavlatdbdl — a gazdasagi megszoritisok miatt
kényszeriiltem tadvozni — még most is magaménak érzem a kis kozdsséget,
ahol az oktaté- és a kutatémunkdmat is elkezdtemn az analitika, illetve a
biokémia teriiletén.

Nos, ime egy kis kitekintés a 22 magyarorszagi borvidékrél a szomszéd-
ba...

Ausztria egy kicsi, de kival6 szolotermé vidék, amelynek teriilete 4 na-
gyobb borvidékre, tovibba 19 bortermd teriiletre oszthats. Osszességében
ez 48 000 ha-ra tehetd, amely évente atlagosan 2,5 millié hl bort ad, és erre
32 000 gazdasig és iizem épiil.

A Burgenlandi borvidék teriilete koriilbelil 14 000 ha. A szSl6miive-
lésre alkalmas természeti és éghajlati tényezdket itt mar a régmiltban is
felismerték. Lehetséges, hogy a keltdk honositottdk meg itt a sz6l6miivelést,
de azt biztosan tudjuk, hogy a rémaiak mdér termesztettek sz6l6t ezen a
tajon. A Burgenland keleti szélén elhelyezkedé Zagersdorf (Zarany) magat
Ausztria legrégebbi szdlétermesztd kozségének tartja. Az itt végzett régé-
szeti dsatdsok sordn bortdrolé edényt és benne hirom szélémagot taldltak
(Fehér Burgundi, Zéldszilvani és Olaszrizling). Az edény és a magok élet-
kora kériilbeliil i. e. 700. évre tehetS. A bortermelésre a sokféleség jellemzd,
j6l megférnek a hagyomdnyos médszerek és fajtdk az 1j, ,divatos” fajtdkkal
és eljardsokkal, pl. a Barrique érleléssel.

A burgenladi talajok igen kilénbozdek. A kdnnyli homokos talajtdl
a nehéz agyagosig mindenféle atmenet eléfordul. A borvidék klimijira a
10 °C &tlaghGmérséklet, évi 2000 dra napsiités és 350—650 mm csapadék
jellemz6. Az északi 1észen a forré szdraz nyar és a hideg, hdszegény tél
jellemz6. Kozép- és Dél-Burgenlandban tobb a csapadék és kiegyenlitettebb
a hémérséklet. A Fertd t6 300 km? vizfelilletének jelentds klimaszabalyozd
hatasa van.
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A Burgenlandi borvidék 4 kisebb régidra tagolédik.

1. Neusiedlersee (Fertd vidéki régié) 7784 ha

Ez a régié a Fertd t6 keleti partvidéke mentén teriil el. Losz és feketefold
talajok jellemzik, de homok és sds, illetve kvarchomokos talaj is el6fordul.
Vildghiriek az itt késziilt édes borok, de némelyik vorosbor is nemzetkozi
JjelentGségii. F6 szolofajtai: az Olaszrizling és a Fehér Burgundi. Speciali-
tdsok: Bouvier, Muskat Ottonel, Tramini és Chardonnay. Vérés borszo6lék:
Zweigelt, Kékfrankos, St. Laurent, Cabernet Sauvignon és Pinot Noir. Ezen
utébbiak a terméteriiletek 15%-4t teszik ki, de az elterjedésiik emelkedSben
van. A Fertd vidéki régié igen kedvezd mikroklimaval rendelkezik, amely
kedvez a kivadlé mindségii ,,Pradikatswein” el6allitasnak.

2. Neusiedlersee-Hiigelland (Fert6é dombvidék) 3660 ha

Ez a bortermd régié Eisenstadt (Kismarton), Mattersburg (Nagymar-
ton) és Rust kornyékén taldlhaté. Idedlis terméShelye a fehér boroknak, de
csak egyetlen kozismert vordsboros termoéteriilete van.

Szolofajték: Olaszrizling, Fehér Burgundi, Neuburger, Zweigelt és Kék-
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frankos. Specialitdsok: Sauvignon Blanc, Chardonnay és terjedében a Ca-
bernet Sauvignon. Ruston tradiciondlis fajta a Furmint: a helyi asziborok
legendas hirii desszertborok.

A rusti gazddk a sz616termesztésbdl mar tobb évszizaddal ezeldtt is jél
megéltek, olyannyira, hogy 60 000 guldennal és 30 000 liter borral segitették
ki a tordk ellen dllandéan harcold és emiatt pénziigyi zavarba keriilt I. Le-
opold csaszart. 1681-ben ezért Rust elnyerte a szabad kirdlyi viros rangot.
1991-t6l ebben a varosban miikédik az Osztrdk Borakadémia.

3. ,,Blaufrankischland” Mittelburgenland (K6zép-Burgenland)
1963 ha

Oberpullendorf (Felsépulya) kérnyékén hizédik. Ez a teriilet kedvez a
testes, karakteres magas tannintartalmd vorésboroknak. Tipikusan kékfran-
kos vidék, 1910 hektdron domindl a Kékfrankos, a t6bbi Zweigelt, Cabernet
Sauvignon és Olaszrizling, valamint Fehér Burgundi.

4. Siidburgenland (Dél-Burgenland) 443 ha

A Burgenlandi borvidék legkisebb régiéja, amely magat ,, Weinidylle”-
nek nevezi. Sz6lofajtai a Kékfrankos, Zweigelt, Olaszrizling, helyi speciali-
tadsok a Muscat Ottonel és a Fehér Burgundi, amelyek tSbbnyire nehéz, vas-
tartalmi agyagtalajon novekednek. Ennek a teriiletnek az egyik kiilonleges
fajtdja az Uhudler, ami direkttermd fajta, és kordbban uralta ezt a vidéket.
Ami beléle megmaradt, egy kis bortermel6 faluban, Heiligebrunnban mint
latvanyossdg megtekinthetd.

Az osztrdk bortsrvény (Weingesetz) meglehetdsen szigord, a tartoma-
nyi kézpontban, Eisenstadtban (Kismarton) hatdsigi borlaboratérium el-
lendrzi a borok min&ségét. A teriiletegységre es6 sziiretelheté maximalis
sz6l6omennyiséget szigorian szabilyozzdk, ami a mindségi bortermelést Gsz-
tonzi.

Ausztridban a kovetkezd bormindségi kategéridkat alkalmazzik:

Tafelwein vagy Tischwein: min. 10,6 KMW (KMW¢ = , Grad Kloster-
neuburger Mostwaage” = mustfok, g cukor/100 g must; borban = alkohol
tf% - 1,2 + maradék extrakt g/1-0,07 + 2,5), minimum 8,5% alkohol.

Landwein: minimmum 14° KMW minimum 8,5% alkohol, 4g/l 3sszsav-
tartalom.

Qualititswein: minimum 15° KMW minimum 9% alkohol, minimum
4g /1 Gsszsavtartalom, szdmozott dllami vizsgilati jegy.

Kabinett: minimum 17° KMW, maximum 13% alkohol, maximum 9
g/1 maradék cukor, cukor hozzdadds nem engedélyezett.

Pradikatswein: kiilénleges min&ségli, természetes 1iton, kizarélag hoz-
zdadott cukor nélkiil készitett desszert- és aszuborok:
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Spatlese: minimum 19° KMW, teljesen érett sz6l6bol késziil.

Auslese; minimum 21° KMW, gondosan kivdlasztott sz6l6bdl a nem
teljesen érett szemeket kivilogatva késziil.

Eiswein: minimum 25° KMW, az elsé fagyot megvarjdk a sziireteléssel.
Strohwein: minimum 25° KMW.

Beerenauslese: minimum 25° KMW, tiilérett vagy nemesrothadasos bo-
gyokbél sajtolt mmstbdl késziil.

Ausbruch: minimum 27° KMW kizarSlag tdlérett vagy nemesrothada-
sos bogydkbdl sajtolt mmstbol késziil.

Trockenbeerauslese: minimum 30° KMW, f6ként nemesrothadésos bo-
gyokbdl sajtolt mustbdl késziil.

A gazddk a sajit maguk termelte borokat és hizi készitésii ételeket

(hurka, kolb4sz, ,,Surbraten”, kéménymagos sertéssiilt) kozvetleniil értéke-
sithetik a ,Buschenschank” vagy Heuriger-ként ismert kimérésekben (iijab-
ban az erds kerékpdros-turizmusnak kdszonhetSen néhol ,,Fahrrad Tanks-
telle” néven is csalogatjdk a szomjas utast). Froccsét voros- és fehérborbdl,
valamint mustbél készitve is felszolgalnak. Sziiret idején a forrdsnak indult
mmustot és murcit is drusitjdk ,,Sturm” néven.

Felhasznalt irodalom

http://www.weinland-burgenland.at/wein/
http://weinclub2i.at/wein
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