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A BOROK TAROLHATOSAGA MUANYAG PALACKOKBAN

SUMMARY: The requirement bottled wines have to meet is that
during after-ripening quality be constant or improve. It can be
achieved by internal and external factors. Internal factors are physical
(technological) condition of the wine and the chemical composition,
external ones are the conditions of storage. This latter is closely
related to the bottles. In the article we tried to find the correlations
between the external conditions and the quality changes of wine in
case of different PE, PP and their co-polimers.

Korszerii termék, korszerii csomagolasban; a fogyasztasi cikkek
alapvets kivetelménye. Még akKor is igy van ez, ha egy Osrégi, tradi-
ciokkal rendelkezé italrdl, a borrol van szo. A Korszertiségnek azon-
ban — mind a termék, mind a csomagolasa tekintetében — meghataro-
zott feltételei és igényei vannak [1,2]. A bornal a Korszeriiség egyebek
kozott azt jelenti, hogy alkalmazkodnia kell a fogyasztéi igények mo-
dosulasahoz [3,4]. A szél6termelés fajtaszerkezete ezt értheté modon
csak késve tudja kovetni, ezért elsOsorban a boraszati technoléogiara
harul a rugalmassag. A piaci igényekhez valé gyors igazodas egyik
alapvetd velejardja a megfelelé csomagolas. A siker és a versenyké-
pesség csak ezaltal biztosithato.
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Jelen esetben vizsgalataim Kiterjedtek arra, hogy a bor hagyo-
manyos csomagold eszkize az iivegpalack felvalthato-e a potencialisan
rendelkezésre allo miianyagokbol késziilt palackokkal?

Ennek kapcsan a bor sajatossagait figyelembe véve az alabbi
kérdésekre kerestiik a valaszt:

— A mianyagflakonos tarolas soran bekévetkezik-e az iivegpalackhoz
viszonyitva olyan mindségi valtozds, elsGsorban romlas, amely a
bort fogyaszthatatlanna teszi.

— Valtozas esetén vizsgalni kell az eltarthatosagi id6t.

— A miianyagok alkalmazhatésaga fiigg-e a borok Kkiilonboz6 kategé-
riaitol? (Perspektivikusan ugyanis az alacsonyabb mindségi kate-
goriaju, az un. asztali és gyiimolcsborok johetnek szamitasba.)

— Az esetlegesen bekivetkezé mindségvaltozas minek tudhato be, (a
csomagolo anyagnak, a tarolasi koriilményeknek, stb.) és az mi-
lyen jellegli (pl. kémiai, mikrobiologiai)?

— Van-e lehet0ség a karos hatasok csokkentésére?

A miianyagnak, mint csomagold eszkioznek a kovetkezo feltéte-

leknek kell eleget tennie [5]:

— Megfelelo mechanikai szilardsag és rugalmassag.

~ Homérsékletalland6sig.

— A kémiai kozombosség, ellenalloképesség (monomer vagy oligomer
és a polimerbe bekevert adalékanyagok extrakcio, difftizio atjan se
jussanak be az italba) [6].

— Higiéniai sajatossagok (pl. rezisztencia mikroorganizusokkal szem-
ben, a csira ateresztoképesség Kizarasa, tisztitd anyagokkal szem-
beni ellenallosag).

— Megfeleléen Kkis ateresztOképesség (pl. vizgdz, oxigén, alkohol,
aromaanyagok, fényateresztés).

A fent emlitett problémak jelentik az elsddleges feltételeket. A
tovabbi vizsgalatok csak ezen kérdésekre kapott pozitiv vdlasz esetén
indokoltak. Természetesen vannak olyan masodlagos kérdések (pl.
gazdasagossag), amelyek dontéen befolyasoljak, akar ellentétes
iranyban is az alkalmazhatésagot.
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Vizsgalatainkat az Eger-Matravidéki Borgazdasdgi Kombinat
Kozponti Laboratériumaban végeztiik, kapcsolodva a Budapesti M-
szaki Egyetem Miianyag- és Gumiipari Tanszékén végzett palackfu-
vasi kisérletekhez. A felhasznalt palackok a hazai ipar (TVK) altal
kinalt polipropilén, Kis siirliségii és linearis polietilén alapanyagokbol
késziiltek, valamint sszehasonlitisképpen egy Du Pont gyartmanyu
polietilén is szerepelt.

A flakonok boraszati felhasznildsa az emlitett miianyagok al-
kalmazasi korét szélesitené.

Ugyanakkor a boraszat részérgl is igény meriilt fel @j lehet6sé-
gek felkutatasara, mivel a gongyolegellatis egy palackozo {izemben
mindennapos probléma [7], igy tulajdonképpen két ipardg - a md-
anyag és a boripar — szerencsésen egymasra talalhatna.

Ehhez viszont a fent emlitett kérdések megfeleld mélységli tisz-
tazdsa nélkiilozhetetlen.

Korabbi vizsgalatok, és irodalmi adatok alapjan megallapitottuk,
hogy az eziddig végzett kisérletek nem adtak egyértelmien pozitiv
eredményeket. Tény azonban, hogy a vizsgalatok ota 1ij gyartasi tech-
noldgiak bevezetésével a miianyagok minésége javult.

A munka elsé részében attekintettiik a bornak azon lényeges
tulajdonsédgait, amelyek kapcsolatba hozhatok a palackozassal és a
tarolassal.

Igy kitértiink az alkohol jelentGségére a stabilitds szempontjabol,
a tobb funkcidt betoltd kén-dioxidra, valamint a szinanyagok atalaku-
lasaira.

A kozéppontban az oxidaciés jelenségek taglalasa allt, mivel fel-
tételezhetGen ezek képezik a meghatarozd folyamatokat. Ezért 1énye-
gesnek tartottuk az illosav koncentracio novekedését vizsgalni.

Aerob koriilmények kozott fokozodd mikrobiologiai tevékeny-
séggel is kell szamolni; a cukor- és savtartalom valtozasa ezeket a
folyamatokat megfelelo modon jelezheti.

Jelenleg mar tobb olyan bevezetett modszer létezik, amelyek
egyrészt enyhiteni igyekeznek a boripar kizel sem megfelelo gongyo-
leghelyzetén, masrészt pedig a kereskedelemben 1j helyzetet te-
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remtve befolyasoljak a fogyasztoi izlést és szokisokat. Mivel az dlta-
lunk vizsgalt anyagok ehhez a teriilethez kivantak csatlakozni, részle-
tesebben foglalkoztunk az (ij modszerek sajatossigaival. Ide tartozik a
PVC anyagti flakon, a "Bag-in-Box" és a "Tetra brik" csomagolas.

A kisérletek elvégzéséhez hétféle miianyagbol késziilt flakon allt
rendelkezésre, tigymint: TIPPLEN K 823, TIPPLEN K 501, TIPOLEN
FA 2210, MARLEX HXM 50100, MARLEX HXM 52110, MARLEX
HHM 4903 és SURLYN A.

A borokat Ggy valasztottuk, hogy azok széles mindségi skalat
képviseljenek, valamint alkalmasak legyenek a folyamatok tendencidi-
nak tiikrozésére, és koztiik legyenek a potencidlisan legnagyobb
mennyiségben szdba johetdk. Ezért a valasztott borok a kovetkez6k:
Egri bikavér, Egri muskotaly, Csemege fehér és almaborok (Durbints
sogor, Cimborék).

Feltételeztiik, hogy a lezajlé folyamatok, amelyek a borok ming-
ségének valtozasat megszabjak a tarolasi hémérséklettdl is fliggnek.
Ezért helyeztiik el az egyik mintasorozatot hiitészekrényben.

A gyartastechnoldgia — borelokészités és palackozas — koriilmé-
nyein nem valtoztattunk. Pl. nem alkalmaztunk magasabb koncentra-
cioban tartositoszereket (K-szorbatot, kén-dioxidot), és a fizikai stabi-
lizalo eljarasokat is csak a szokasos esetben végeztilkk (minéségi bo-
rok pasztorozése). Az almaborokat csak sterilen sziirtiik.

A valtozasok felderitése érdekében rendszeres kémiai, fizikai és
érzékszervi ellendrzést végeztiink: iitemét a borok varhatd
eltarthat6sagi ideje szabta meg.

A vizsgalatok a kovetkezd jellemzikre terjedtek ki: alkohol,
titralhat6 sav, kénessav, cukor, sszes polifenol, antocianin, szininten-
zitas, szinarnyalat, illésav valamint esetenként 5-O0H-Me-furfurol, oxi-
génlekoto képesség és aroma osszetétel.

A kisérletek sordn Kitlint, hogy a borok jellemz§ valtozdsokat
szenvedtek.

Csokkent a szabad és Gsszes kénessav koncentracid. Novekedett
a pH-érték.
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Minden fehérbornal szinmélyiilés volt tapasztalhat6. A vorosbo-
rok szinintenzitdsa maximumon ment keresztiil, és a barnas arnyala-
tuk fokozddott. Ugyancsak csokkent a polifenol- és antocianin-tartalom
is.

Az rH érték kezdetben gyorsan novekedett, késdbb lassan valto-
zott vagy allandésult.

Néhany illosodastdl eltekintve karos mikrobiologiai folyamatok
lezajlasa nem volt megfigyelhetd.

Sajatos modon alakult a borok oxigénleksté képessége. A hide-
gen tartott borok, melyek fejlédése szinte teljesen megszlint, sokkal
kevésbé voltak képesek telités utdn az oxigént lekotni. Feltételezé-
siink szerint ez igazolja a polifenol-oxidazok (tirozinaz, lakkaz) els6d-
leges szerepét a borok oxidacidjaban.

Néhany aroma komponens figyelemmel kisérésével sikeriilt — az
irodalmi adatokkal egyezéen - az oxidativ koriilmények és az
észterifikacio kozott osszefiiggést talalni. Sajnos, az elsddleges, gyii-
molcsbol szarmazd komponensek valtozasat nem tudtuk megfigyelni.

Az édes borok oxidativ tiarolasa nem mutatott 50H-Me-furfurol
koncentracio novekedést, igy kialakithattuk allasfoglalasunkat a meg-
osztott irodalmi vélemények utan.

Végeredményben a vizsgalati adatokbdl sikeriilt megallapitani,
hogy az alkalmazott milanyag palackok anyagdban meglévé kiilonb-
ségtbl nem fiigg a borok eltarthatésiganak ideje.

Befolyasolja viszont a borok Osszetétele és tarolasi hémérsék-
lete.

Az osszetétel csupan a csemegeboroknal kedvez6é annyira, hogy
a tarolhatosaguk tilnyilik a feltételezett fogyasztasi idén. Ez esetben a
csekély volumen és a hagyomanyok nem indokoljdk az alkalmazast.

A hideg tarolas viszont kedvez0 minden bortipus esetén. Sajnos,
itt egyéb jarulékos feltételek (pl. a kereskedelmi halézatban) nem
teszik lehetové a bevezetést.

A palackok anyagabol nem Kkeriilt a borokba iz vagy aromaronto
vegyiilet. Az érzékszervi birdlatok alapjan megallapithatjuk, hogy a



palackok anyagabdl nem Keriilt a borokba olyan vegyiilet, mely az
érzékszervi tulajdonsagokat karosan befolyasolna.
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